
Offert 

Meny 
 
Välkomstdrink:  
mousserande vin (alkoholfritt alternativ finns) 
 
Förrätt: 

 Lax symfoni 
(gravad lax med hovmästarsås, kallrökt lax med pepparrots creme, 
varmrökt pepparlax med limesås serveras med smörstekt toast.) 
 

 Rökt Renstektartar serverad på örtpanerad pumpernickel 
toppad med löjrom 

 
Inkl. ett glas vitt vin, starköl, snaps eller alkoholfritt alternativ 
 
Varmrätt: 

 Pocherad sjötungafilé med vermouthsås och blå druvor toppad 
med laxrom serveras med gratinerad duschess potatis 

 

 Fläskfilé medaljonger på bädd av örtkryddade julienne-
grönsaker med kantarellsås serveras med potatisgratäng 

 

 Ädelostspäckad tournedos med honungsrostade rotsaker och 
marsalasås serveras med potatisgratäng 

 
Inkl. 2 glas rött vin alt 2 glas starköl eller alkoholfritt alternativ 
 
 
Kaffe och avec (4 cl.) serveras senare tillsammans med er 
bröllopstårta ( som ej ingår i offerten) 
 
Från ovanstående menyer kan ni kombinera förrätt, varmrätt, efter 
eget önskemål. (hela sällskapet äter samma mat med undantag för 
allergiker, vegetarianer och små barn)  
 
Meny pris inkl. drycker  695:-/pers 
Barnmeny serveras efter överenskommelse 
 

H Ö G B O  Q VA R N  



 – 2 – ·8 april 2010  

 

Bröllopstårta ingår inte det ska ni själva beställa hos konditori och 
be dem köra ut den till oss under förmiddagen samma dag.  
 
Ev. band/artist ingår ej 
 
Under er bröllopsmiddag är det viktigt att personalen för löpande 
information av er toastmaster för att kvällen skall bli till er 
belåtenhet. 
 
Vi har tillstånd av myndigheterna att ha öppet till senast klockan 
01.00. 
 
Vill ni ta med er ”levande” musik för dans behöver vi få minst 30 
minuter att möblera om medan bandet gör i ordning sin 
utrustning. 
 
Kaffe och bröllopstårta serveras från buffé i något av gruvrummen  
 
Om ni önskar speciella bordsdekorationer såsom blommor eller 
hjälp med utplacering av era bordsplaceringskort mm. tillkommer 
kostnaden för det. 
 
 

Med vänlig hälsning  
Anna-Karin Alm & Per Alm 
026-24 72 20 
 
 


